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UN GRAN IMPULSO ESTA TOMANDO LA PRODUCCION
LACTEA EN LA ARAUCANIA. LOS PRODUCTORES ESTAN
APOSTANDO A AMPLIAR SU OFERTA, MAS ALLA DEL
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PRODUCCION DE CARNE BOVINA//DAN POTENTE IMPULSO AL RUBRO PAPERO// PRECIO DEL GANADO
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LEDA GAZALE CHAPARRO

iderar la produccién de
quesos arfesancles es uno
de los desafios de los pro-
ductores de lécteos de Lo
raucania. De la mano del
Instituto Agroindustria de la Univer-
sidad de La Frontera se han dado
imporiantes pasos en esa direc-
cién. Catas, concursos y exposicio-
nes son algunas de las acciones
que se han desarrollado para po-
tenciar y consolidar este rubro en
la regién.

“Nosolros estamos frabajando
desde hace aiios en esta fema. He-
mos visto que es uno de los pocos
agronegocios de la regién en los
que hay procesos de transforma-
cidén; es decir, que pasamos deuna
materia prima como la leche a un
producto agroindustrial. Estd el co-
so de la avena, el trigo y, por su-
puesto, la leche. Por eso mismo no-
sofros estamos fortaleciendo esta
actividad”, explicé Luis Torralbo,
director del Instituto Agroindustria
de la Universidad de La Frontera.

El trabajo desarrollado por este
organismo se fundamenta en dos
puntos —explica Torralbo. En pri-
mer lugar, por la vocacién de la
institucién que busca apoyar todos
los procesos de transformacién
agroindustrial y, segundo, por la
cantidad de personas involucradas
en este rubro.

“A nosofros nos llama mucho la
atencién que esta cadena de valor
no sdlo involucra a los queseros, si-
no que también a muchos leche-
ros. En general, en cada queseria
en promedio hay entre fres y cuo-
tro personas que estan asociadas
directamente a este negocio. Cuan-
do hablamos que existen 450 que-
serias, aproximadamente, en la re-
gién podemos ver que el impacto
econdmico y social del rubro es
muy importante. Por lo mismo, es
relevante como Universidad publi-
ca apoyar a este sector”, dice To-
rralbo.

AVANCES

Los primeros pasos se dieron en-
tre los afios 2011 y 2012, perio-
do en que se reclizé un diagnésii-
co sobre la situacién del rubro en
La Araucania. En 2017 se consti-
tuyd la Mesa del Queso, donde
participa la institucionalidad pibli-
ca, instituciones de investigacién y
desarrollo, universidadesy los pro-
ductores. A partir de ese trabajo
se levantaron algunos objetivos es-
tratégicos para el sector. Luego se
dio paso a la creacién de la Aso-
ciacién Gremial de Queseros Arte-
sanales y se consiguié el apoyo del
Gobierno Regional para financiar
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Alrededor de 450 productores queseros existen en la regién

Fl tuerte impulso a las queserias
artesanales en la Araucania
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Marcela Figueroa y Carolina Ferreira parficiparon en la cuarta exposicion de quesos que se realizo en el mes de junio en La Araucania. En la imagen

la ampiia oferta de Lacieos El Tambo.

Catas, concursos y exposiciones son parte de
las acciones que se han desarrollado para dar
a conocer los productos lacteos elaborados
en la zona. Los productores ya cuentan con
una asociacion gremial y apuntan a seguir
ampliando su oferta, mas alla del tradicional
queso mantecoso.

las mejoras de los procesos pro-
ductivos y de diferenciacion. Ac-
tualmente se esid ejecutando el pro-
grama FIC, Transferencia Tecnolé-
gica de la Queseria Artesanal Re-
gional, a fravés del cual se esta be-
neficiando a 90 productores.
“Estamos ejecutando un segundo
FIC (Fondo de Innovacién para la
Competitividad Regional) con el
apoyo del Gobierno regional y, ob-

viamente, del Consejo Regional.

Este frabajo se ha intensificado
muy fuertemente feniendo estos re-
cursos”, precisé Torralbo.

El director del Instituto Agroindus-
tria recalcd que hay muchos planos
en los que estén avanzando. “He-
mos frabajado en investigacién y
desarrollo, elaborando nuevos
quesos, desarrollando envases y
embalajes para las propuestas de
queserias tradicionales y también
para las nuevas. Se levanté una ru-
ta del queso, primero con dos cir-
cuitos y ahora vamos por dos més.
Desarrollamos un catdlogo quese-
ro de la regién, entregamos ase-
sorias directas, manuales de bue-
nas practicas de manufactura.
Ademds se les ensei6 y se Irajo
profesores de las escuelas mas im-
portantes del mundo para que se
les capacitara en el desarrollo de
nuevos quesos”, precisé Torralbo,
quien agregé que también se ha
hecho fransferencia tecnolégica de
la produccién de nuevos tipos de
quesos, mas alla del tradicional
mantecoso, para que ellos los pue-
dan incorporar dentro de sus pro-
cesos productivos y fener alternati-
vas diferenciadas de sus propues-
tas”.

EXPERIENCIAS EXITOSAS

Maria Mardones Muiioz, llegé a
la comuna de Curacautin en1998.
Se arriesgd con varios emprendi-
mientos, hasta que en el afio 2004
se decidié por la produccién de
quesos, los que vende bajo la mar-
ca Quesos Curacautin.

“Era una empresa de varios so-
cios. Cada uno tenia su fabrica en
la casa y todavia estamos asi, co-
da uno hace su queso y lo vende
al alero de Quesos Curacautin®,
contd la emprendedora, quien re-
cientemente parficipd en la Cuar-
ta Expo de Quesos de la Arauca-
nia que se desarrollé en junio en
Temuco.

“Nosotros fenemos quesos de va-
ca de la raza Normando France-
sa. Nuestro queso es mantecoso y
también tenemos con especies (oré-
gano, merkén ahumado) y queso
maduro de 10 meses que es un
queso parecido al charqui y es
muy buenc”, explicé Maria Mar-
dones.

Esta productora, quien actual
mente es la presidenta de la Mesa
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del Queso, se inicié en el rubro en
un momento en que el precio de la
leche estaba muy baijo.

“La leche estaba pagdndose muy
maly el precio bajé repentinamen-
te. Quienes entregaban su produc-
cién a las plantas decidieron en-
tregar una parfe a la industria y,
con la leche restante, hacer que-
sos. Experimeniamos y fuimos
avanzando. Nosofros, en especial,
formamos una sociedad y nos dio
resultados. Ha sido un buen nego-
cio para nosofros”, conté la pro-
ductora, quien alegremente recor-
dé que en 2018 lograron el tercer
lugar como el mejor queso del po-

is.

Sobre el frabajo desarrollado en
torno a la produccién de quesos
junto a la Universidad de La Fron-
tera se mostd satisfecha y esperan-
zada. “De a poco nos hemos ido
organizando y sumando nuevos
socios de distintos puntos de la re-
gién para salir adelante con nues-
tras producciones y hasia forma-
mos una aseciacién. El Gobierno
Regional ha puesto el capital para
seguir adelante”, recalcé.

Los desafios que se plantean co-
mo Mesa del Queso y Asociacién

Hogar Aleman

Gremial es entregar sus productos
a nivel nacional do que ya se esta
haciendo,, pero también estan
pensando en exporiar.

LACTEOS EL TAMBO

Lacteos El Tambo es oiro empren-
dimiento exitoso. Carolina Ferreira
contd que hace ocho aitos que

apostaron sus fichas a la produc-
cién de quesos en la comunc de
Freire, lugar en la que esié la fébri-
ca y lo sala de ventas.

“Nuestra produccién se basa ne-
tamente en la elaboracién de que-
so chanco mantecoso y de ahi de-
rivamos a ofros quesos como el

queso gourmet, el que contiene dis-

tintos sabores como merkén, oré-
gano, ajo, albahaca, pimienta, to-
mate oregdno. También prepara-
mos mix y fablitas que son mas llo-
mativas para las personas”, contd
Carolina.

El punio de venta principal estd
ubicado en Freire camino a Villo-
rrica, en el kildmetro 4. También

hacse e R ya

Quese de O

Quieso Sabores Gourmet

Qum can oy

Queso con

Maria Mardones
Murioz de Que-
sos Curacautin
es la presidenta
de la Mesa de!
Quesodela

puede enconfrar esta pyme en las
redes sociales (Facebook e Insta-
gram) y cuentan con un repartidor
para la comuna de Temuco, princi-
palmente.

“Lo més conccido para llegar a
nuesira sala de venta es porque en
la carretera hay una vaquita muy
grande y, por eso, fodos se orien-
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Hogar Aleman

Ven a visitarnos
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Queseria Thomet estd ubicada en la comuna de Loncoche.

tan. Ademas nuestro queso se dis-
tribuye a diferentes comunas y re-
giones. Tenemos un vendedor que
sale a repartir por Temuco a las per-
sonas que piden a fravés del
Whatsapp”, explicé Carolina,
quien cuenta que en el caso de Lac-
teos El Tambo no son productores
lecheros.

“La leche se compra. Procesamos
entre 4.000 a 5.000 litros diarios.
El duefio estudié ingenieria y quiso
iniciar su propio negocio y escogid
este rubro. Con el paso de los afios
la fébrica se ha hecho reconocida
y fiene fradicién”, concluyé.

VACAS ALIMENTADAS
CON PASTO HIDROPONI-
co

Yolanda Troncoso Rubilar junto a
su marido formaron “Quesos Yo-
landa”, cuya fébrica esié ubicada
en la comuna de Vilcon. La deci-
sién de emprender en este rubro la
tomaron hace frece aios.

“Somos productores lecheros. De-

cidimos dedicarnos a esto porque
los precios pagados por la leche
eran muy bajos. Decidimos dor el
salto y si bien ha sido complejo co-
mo en fodo emprendimiento, lam-
bién ha sido safisfoctorio. Este es
un emprendimiento familiar, enton-
ces esld toda la familia involucro-
da y empecinada en que todo sal-
ga bien”, precisé Yolanda, quien
recalca que cada queso es elabo-
rado con mucho cuidado y carifio.

“Siempre ha sido nuesira preocu-
pacidn eniregar adlimenios saluda-
bles. Desde cuando empezamos es
fo, hemos estado rabajando para
hacerlo lo mejor posible, porque es-
fo llega a lo mesa de nuesiros con-
sumidores”, comentd.

Tienen una produccién de 300 li-
tros de leche diarios y todo eso se
destina a la produccion de quesos
chanco maniecoso. Este producio se
puede enconirar en la fébrica, pero
fambién fienen enfregas semanales
en Vilcin y Temuco.

Un punto inferesante de Quesos

CAMPO SURENO

Yolanda Troncoso junto a su manido formaron “Quesos Yolanda™

CATALOGOS DE QUESOS DE LA ARAUCANIA

berting, Que

Este catdlogo esié disponible en:

Quesos Epu Kiipan Kimun, Queso:

O, Quesos T

scnitaria y se
15 emprendedo-
C de Transferencic Tecnoldgica

emo Regio-

o por ¢l Insfiuto de Agroindustria de o

cs marcas: Quesos Rencico, lacteo

»s Curaccutin, Quesos Fundo San Re-

0, Lacteos Pelales, Quesos Lo

legado, Quesos Clan Ferr.

https://www.ufro.cl/images/UFRO_AL_DIA/2022/mar-

20/29/catalogosquesos.pdf

Yolanda es que kos vocas son dlimen-
todas con pasiuras en su predio, pe-
ro fambién con culfivo hidropénico.
Se le dan dlrededor de 40 bonde-
jos diarias a las vocas.

“A mi esposo le gusia buscar nue-
vas ideas para aprovechar mejor el
poco ferreno que fenemos. Asi, enun
par de melros cuadrado producimos
cultivos hidropénicos. Enire 8 a 15
dics se demora una bandejaen es-
tor lista para que la consuma e ani-
mal. Eso dependerd de ko tempero-
tura”, explicd la emprendedora,
quien advirtié que si bien el mayor
consumo se produce en verano por
la folia de pasto, tombién en invier-
QUESERIA THOMET

El gron sallo de ke Queseria Tho-
met, ubicoda en lo comuna de Lon-
coche, fue hace seis afios cuando
parte de ko produccién de leche ala
elaboracion de quesos.

“Hace dlrededor de seis afos que

nos dedicamos profesionalmente a
esla adfivided. Procesamos nuestra
propia leche y desarrollamos nues-
tras lineas de quesos. Elaboramos el
fradicional queso mantecoso y pre-
paramos fambién quesos con espe-
cies: merkén, orégano, pereijil, cjoy
también elaboramos un queso ahu-
mado, el que ha tenido bastante
aceptacion y el que puede ir con
hierbas aromdticas o no”, explicd
Max Thomet.

Lo decisién de montar una quese-
ria se produjo-como suele ocurriren
lo regién- buscando innovar y me-
jores precios para la leche.

“Teniamos enfregas a las plantas,
pero después por un tema de precios
buscamos ko formula para darde mas
valor a nuesiro rabajo. Una parte de
nuestra produccién se enfrega a la
industria y ka ofra se hace queso. En
lo medida que ha ido aumentando
lo demanda de quesos hemos ido
destinando mas produccién de le-
che para ka elaboracién de nuesiros
productos”, explicé este productor,
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quien explicé que ain les quedan
algunos pasos que dar.

“Todavia nos queda una efapa, la
de ferminar de formalizarnos y lare-
solucién sanitaria. Estamos ad por-
tas de obtenerla y después quere-
mos seguir creciendo y mejorar la
calidad de nuesiros quesos”, aseve-
16 este emprendedor.

Queseria Thomet maneja una tina
de 300 litros diarios y sus quesos se
venden, generalmente, una mitaden
la queseria y la ofra mitad en Temu-
co. Max Thomet enfatiz6 que en La
Araucania ain existe produccién de
leche gracias a las queserias arlesa-
nales, informacién que muchas ve-
ces no aparece en las estadisficas.

“Lo que existe de produccién de le-
che en esta regién es gracias a las
queserias, porque si bien es cierfo es-
tén las industrias, estas buscan leche
en los fundos grandes. Todo lo que
es la mediana y pequeia produc-
cidn esta concentrada en la fransfor-
macién de los quesos arfesanales.
No aparecen en kas estadisticas, por-
que las industrias son las Unicas que
declaran la recepcién de leche. Hay
una informacién que estd subvalo-
rada, porque aln existe produccién
de leche fomiliar que se le vende a
una queseria que eski cerca o la mis-
ma familia procesa su leche”, dijo

Asimismo recalcé que el frabajo
del Insfituto de Agroindustria cayd
en el momento mds oportuno. Se die-
ron cuenta que el rubro quesero era
imporiante en la regidn, pero que
estaba falto de apoyo técnico.

“Ellos nos han apoyado en todo
lo que el tema de la resolucién sa-
nitaria y en ir mejorando la cali-
dad, en ir innovando, en ir buscan-
do nuevas lineas de quesos para
también acceder a ofros nichos”,
concluyé el productor quesero.



